Grand Ploce

BY GRAN HOTEL HAVANA

ENTRANTS/ ENTRANTES

Vichyssoise amb croutons de pa i festucs/ Vichyssoise con croutons de pan y pistachos
Empedrat de bacalla i mongetes blanques/ “Empedrat” de bacalao y judias blancas

Coca d'alberginia escalivada tomaqguets confitats i ventresca de tonyina/ Coca de berenjena
escalivada tomatitos confitados y ventresca de atun

Rigatoni amb ragu de vedella madurada i nGvol de parmesa/ Rigatoni con ragu de ternera

madurada y nube de parmesano

PLATS PRINCIPALS/ PLATOS PRINCIPALES

Arrds cremaos de verduretes i costella de porc confitada/ Arroz cremoso de verduritas y costilla de
cerdo confitada

Llobarro al forn amb brots tendres i hummus de cigrons/ Lubina al horno con brotes tiernos y
hummus de garbanzos

Contracuixes de pollastre desossats amb salsa lleugera d'ametlles i patata palla/ Contramuslos de
pollo deshuesados con salsa ligera de almendras y patata paja

Fricand6 de meldés de vedella i peres al vi/ Fricandd de meloso de ternera y peras al vino

POSTRES

Escuma de coco, pinya i llima/ Espuma de coco, pifia y lima
Macedonia de fruites de temporada/ Macedonia de frutas de temporada

Cremods de xocolata i mascarpone/ Cremoso de chocolate y mascarpone

Inclou: pa, aigua/ Incluye: pan, agua

28€ preu per persona/ precio por persona

IVA inclos/ incluido



grand Ploce

BY GRAN HOTEL HAVANA

STARTERS / ENTREES

o Vichyssoise with bread croutons and pistachios/ Vichyssoise aux crodtons et aux pistaches

e Cod and white bean "Empedrat"/ « Empedrat » de morue et de haricots blancs

o Coca flatbread with roasted eggplant, confit cherry tomatoes, and tuna belly/ Coca (pain plat) a
l'aubergine rétie, aux tomates cerises confites et a la ventréche de thon

e Rigatoni with dry-aged beef ragl and a Parmesan cloud/ Rigatoni au ragoUt de boeuf maturé a sec

et nuage de parmesan

MAIN / PRINCIPAUX

o Creamy rice with baby vegetables and confit pork rib/ Riz crémeux aux légumes primeurs et travers
de porc confit

o Oven-baked sea bass with tender greens and chickpea hummus/ Bar au four, jeunes pousses
tendres et houmous de pois chiches

« Boneless chicken thighs with a light almond sauce and shoestring potatoes/ Hauts de cuisse de
poulet désossés, sauce légere aux amandes et pommes de terre en allumettes

o Tender veal fricandeau and wine-poached pears/ Fricandeau de veau tendre et poires pochées au

vin

DESSERTS

e Passion fruit cream with coconut ice cream/ Créme au fruit de la passion et glace & la noix de coco
e Seasonal fruit salad/ Salade de fruits de saison

o Greek yogurt with mixed berries/ Yaourt grec aux baies mélangées

Includes: bread, water/ Inclus: pain, eau

28€ price per person/ prix par personne

VAT included /TVA incluse
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