Grand Ploce

BY GRAN HOTEL HAVANA

ENTRANTS/ ENTRANTES

o La nostra esqueixada de bacall3, olives de Kalamata, tomaqguets cherry pelats i brots tendres/ Nuestra
“esqueixada” de bacalao, olivas de Kalamata, tomatitos cherry pelados y brotes tiernos

o Nyoquis a la parmesana amb pinyons i alfabrega/ Noquis a la parmesana con pifiones y albahaca

o Amanida de fonoll, taronja i festucs amb la seva vinagreta citrica/ Ensalada de hinojo, naranjay
pistachos con su vinagreta citrica

e Menestra de verdures d'estiu, ou poché i encenalls de pernil ibéric/ Menestra de verduras de verano,

huevo poché y virutas de jamon ibérico

PLATS PRINCIPALS/ PLATOS PRINCIPALES

o Wok de vedella marinada amb verduretes i sésam daurat/ Wok de ternera marinada con verduritas
y sésamo dorado

o Tartar de tonyina amb guacamole, vinagreta de kimchi i xips de iuca/ Tartar de atin con
guacamole, vinagreta de kimchi y chips de yuca

o Orada al forn amb velouté de safra i picadillo mediterrani/ Dorada al horno con velouté de azafrdn y
picadillo mediterrdneo

o Pollastre farcit d'espinacs, orellanes i nous, salsa de rostit i patatetes palla/ Pollo relleno de

espinacas, orejones y nueces, salsa de rostit y patatitas paja

POSTRES

e Panna cotta, coulis de mango i mango fresc/ Panna cota, coulis de mango y mango fresco
e Macedonia de fruites de temporada/ Macedonia de frutas de temporada

e Ganache de xocolata amb pa, oli i escates de sal/ Ganache de chocolate con pan, aceite y escamas

de sal

Inclou: pa, aigua/ Incluye: pan, agua
28€ preu per persona/ precio por persona

**MenU reduit: a escollir plat, postre o cafg, pa i aigua/ Menu reducido: a elegir plato,
postre o café, pany agua
17€ preu per persona/ precio por persona

IVA inclos/ incluido



grand Ploce

BY GRAN HOTEL HAVANA

STARTERS / ENTREES

o Our traditional cod “esqueixada” with Kalamata olives, peeled cherry tomatoes and tender shoots/
Notre “esqueixada” de morue, olives de Kalamata, tomates cerises pelées et jeunes pousses

e Parmesan gnocchi with pine nuts and basil/ Gnocchis & la parmesane, pignons de pin et basilic

e Fennel, orange and pistachio salad with citrus vinaigrette/ Salade de fenouil, orange et pistaches,
vinaigrette aux agrumes

o Summer vegetable menestra with poached egg and Iberian ham shavings/ Ménestra de légumes

d'été, ceuf poché et copeaux de jambon ibérique

MAIN / PRINCIPAUX

o Marinated beef wok with vegetables and golden sesame seeds/ Wok de boeuf mariné, petits
légumes et sésame doré

o Tuna tartare with guacamole, kimchi vinaigrette and cassava chips/ Tartare de thon avec
guacamole, vinaigrette au kimchi et chips de manioc

o Oven-baked sea bream with saffron velouté and Mediterranean picadillo/ Daurade au four, velouté
au safran et picadillo méditerranéen

o Chicken stuffed with spinach, dried apricots and walnuts, with roast sauce and shoestring potatoes/

Poulet farci aux épinards, abricots secs et noix, sauce rétie et pommes paille

DESSERTS

e Panna cotta with mango coulis and fresh mango/ Panna cotta, coulis de mangue et mangue

fraiche
o Seasonal fruit salad/ Salade de fruits de saison
o Chocolate ganache with bread, olive oil and sea salt flakes/ Ganache au chocolat avec pain, huile

d'olive et flocons de sel
Includes: bread, water/ Inclus: pain, eau

28<€ price per person/ prix par personne

*Reduced Menu: choice of main course, dessert or coffee, bread and water/ Menu

réduit : au choix, plat principal, dessert ou café, pain et eau
17€ price per person/ prix par personne

VAT included / TVA incluse
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