Grand Ploce

BY GRAN HOTEL HAVANA

ENTRANTS/ ENTRANTES

¢ Sopa de melé amb pinyons i croutons/ Sopa de meldn con pifiones y croutons

¢ Amanida de tomaquets i sindria amb anxoves i festucs/ Ensalada de tomates y sandia con

anchoas y pistachos
o Esqueixada de bacalla/ “Esqueixada” de bacalao

o Alberginia confitada amb pesto d'alfabrega i Burrata/ Berenjena confitada con pesto de albahaca

y Burrata

PLATS PRINCIPALS/ PLATOS PRINCIPALES

e Salmoé al forn amb bimi i shitakes/ Salman al horno con bimi y shitakes
o Matambre de vedella a baixa temperatura amb puré rdstic de patata/ Matambre de ternera a baja

temperatura con puré rdstico de patata
o Tataki de tonyina amb cherri i tirabecs/ Tataki de atun con cherriy tirabeques

¢ Saltejat de pollastre amb verduretes i ametlles/ Salteado de pollo con verduritas y almendras

POSTRES

e Escuma de coco amb pinya natural/ Espuma de coco con pifia natural
o Macedodnia de fruites de temporada/ Macedonia de frutas de temporada

o Gofre de Lieja amb gelat de dol¢ de llet/ Gofre de Lieja con helado de dulce de leche

Inclou: pa, aigua/ Incluye: pan, agua

28€ preu per persona/ precio por persona

IVA inclos/ incluido



grand Ploce

BY GRAN HOTEL HAVANA

STARTERS / ENTREES

Melon soup with pine nuts and croutons/ Soupe de melon aux pignons de pin et aux crodtons
Tomato and watermelon salad with anchovies and pistachios/ Salade de tomates et de pastéque
aux anchois et aux pistaches

Cod “Esqueixada”/ “Escaixada” morue

Confit eggplant with basil pesto and Burrata/ Aubergines confites au pesto de basilic et a la

burrata

MAIN / PRINCIPAUX

Baked salmon with bimi and shiitake mushrooms/ Saumon cuit au four avec bimi et
champignons shiitake

Slow-cooked beef matambre with rustic mashed potatoes/ Matambre de boeuf mijoté avec purée
de pommes de terre rustique

Tuna tataki with cherry tomatoes and snow peas/ Tataki de thon aux tomates cerises et aux pois
gourmands

Chicken stir-fry with vegetables and almonds/ Sauté de poulet aux légumes et aux amandes

DESSERTS

e Coconut foam with natural pineapple/ Mousse de noix de coco & I'ananas naturel

o Seasonal fruit salad/ Salade de fruits de saison

o Liége waffle with dulce de leche ice cream/ Gaufre de Liége avec glace au dulce de leche

Includes: bread, water/ Inclus: pain, eau

28€ price per person/ prix par personne

VAT included /TVA incluse
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