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Merry Christmas and Happy New Year
Frohe Weihnachten und ein gliickliches Neues Jahr

This Christmas, let every dish be a celebration and every toast a special memory. The
entire team at Gran Hotel Havana wishes you happiness and memorable moments in 2027!

Zu Weihnachten soll jedes Gericht ein Fest und jeder Toast eine besondere Erinnerung sein.
Das gesamte Team des Gran Hotel Havana wiinscht Ihnen Gliick und unvergessliche
Momente im Jahr 2027!




Christmas Eve Menu
Heiligabendmemii

Appetizer

Aperitif

Cantabrian Anchovy Gilda
Gilda - Spiefsichen mit kantabrischen Sardellen

Starter | Vorspeise

Artichoke flower with Iberian ham shavings and cured egg yolk
Artischockenbliite mit iberischem Schinken und gebeiztem Eigelb

Fish | Fisch

Confit cod with winter cabbage trinxat and its “a la llauna” sauce
Konfierter Kabeljau mit , Trinxat" aus Winterkohl und seiner ,A la llauna“-Sauce

Meat | Fleisch

Tender lamb with creamy Jerusalem artichoke purée and roast jus
Zartes Lamm mit cremigem Topinambur und Bratensaft

Dessert

Caramelised pineapple with yoghurt foam and white chocolate
Karamellisierte Ananas mit Joghurt-Schaum und weifder Schokolade

Petits Fours

Assortment of nougat and wafers
Auswahl an Turréon und Waffelrélichen

Cellar | Weinkeller

80€ per person | pro Person




Christmas Menu | Weihnachtsmenii

Appetizer

Aperitif

Goat cheese mousse with duck ham and a sprinkle of pistachio
Ziegenkdsemousse mit Entenschinken und Pistazien

Starter | Vorspeise

Escudella soup with galets pasta and carn d'olla
Escudella-Fleischsuppe mit Galets-Nudeln und Carn d’Olla -

Fish | Fisch

Turbot with asparagus pil-pil sauce and asparagus tips
Steinbutt mit Spargel-Pil-Pil-Sauce und Spargelspitzen

Meat | Fleisch

Chicken stuffed with prawns, almond sauce and roasted sweet potato
Mit Garnelen gefiilltes Hihnchen mit Mandelsauce und gerdsteten Stif3kartoffeln

Dessert

Recuit de drap with orange blossom honey
»Recuit de Drap“ mit Orangenbliitenhonig

Petits Fours

Assortment of nougat and wafers
Auswahl an Turréon und Waffelrélichen

Cellar | Weinkeller

85€ per person | pro Person




Children’s Christmas Menu | Kinder-Weihnachtsmenii

Appetizer | Aperitif

Ham croquettes
Schinkenkroketten

Tasting Menu | Menu Dégustation

Escudella soup with galets pasta and carn d'olla
Escudella-Fleischsuppe mit Galets-Nudeln und Carn d'Olla -

Roasted chicken leg with homemade French fries
Gebratene Hihnchenkeule mit hausgemachten Pommes frites

Dessert

Vanilla and chocolate ice cream with Lotus biscuit
Vanille- und Schokoladeneis mit Lotus-Keks

Petits Fours

Assortment of nougats and wafer rolls
Auswahl an Turréon und Waffelrélichen

Cellar | Weinkeller

Water, Soft drinks
Wasser und Erfrischungsgetrdnke

25€ per person | pro Person




Sant Esteve Menu | Menii zum 2. Weihnachtstag

Appetizer

Aperitif

Coca with piquillo pepper mousse, feta and cashews, with marinated anchovy
Coca mit Piquillo-Paprika-Mousse, Feta und Cashewkernen, dazu marinierte Sardelle

Starter | Vorspeise

Sant Esteve cannelloni
»Sant-Esteve“-Cannelloni

Fish | Fisch

Monkfish with fishermen’s suquet sauce
Seeteufel mit Suquet-Sauce nach Fischerart

Meat | Fleisch

Beef cheek fricand6 with confit shiitake mushrooms
Rindfleisch-Fricandé mit konfierten Shiitake-Pilzen

Dessert

Passion fruit cream with coconut foam
Passionsfruchtcreme mit Kokosschaum

Petits Fours

Assortment of nougats and wafer rolls
Auswahl an Turréon und Waffelrélichen

Cellar | Weinkeller

70€ per person | pro Person




Children’s Boxing Day Menu
Kindermenii zum Stefanitag

Appetizer | Aperitif

Ham croquettes
Schinkenkroketten

Tasting Menu | Menu Dégustation

Sant Esteve cannelloni
Stefanitags-Cannelloni

Roasted chicken leg with homemade French fries
Gebratene Hiahnchenkeule mit hausgemachten Pommes frites

Dessert

Vanilla and chocolate ice cream with Lotus biscuit
Vanille-Schokoladeneis mit Lotus-Keks

Petits Fours

Assortment of nougats and wafer rolls
Auswahl an Turrén und Waffelrélichen

Cellar | Weinkeller

Water, Soft drinks
Wasser, Erfrischungsgetrdnke

25€ per person | pro Person




New Year’s Eve Menu ‘*’ '

Silvestermenti

Appetizer | Aperitif

Olive spherification

Oliven-Sphadrifikation

Sea foie gras on grilled brioche with tomato and thyme jam
Sea-Foie auf gegrilltem Brioche mit Tomaten-Thymian-Konfitiire

Starter | Vorspeise

Prawn and Iberian pork jowl salpicon
Salpicon mit Garnelen und iberischer Schweinebacke

Fish | Fisch

Wild sea bass with tomato chutney and roasted aubergine
Wolfsbarsch mit Tomaten-Chutney und gerdsteter Aubergine

Meat | Fleisch

Beef fillet with confit shallots and Périgord sauce
Rinderfilet mit confierten Schalotten und Périgord-Sauce

Dessert

Tiramisu with Lotus biscuit crumble
Tiramisu mit Lotus-Keks-Crumble

Petits Fours

Assortment of nougats and wafer rolls
Auswahl an Turréon und Waffelrélichen

Cellar | Weinkeller

105€ per person | pro Person
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Epiphany Menu | Dreikonigsmenii

Appetizer | Aperitif

Black pepper bacon skewer
Speckspief3 mit schwarzem Pfeffer

Starter | Vorspeise

Burrata stracciatella with cherry tomatoes and basil
Burrata-Stracciatella mit Kirschtomaten und Basilikum

Fish | Fisch

Baked hake with ratatouille
Gebackener Seehecht mit Ratatouille

Meat | Fleisch

Roasted chicken thigh with pineapple and prunes
Gebratene Hihnchenkeule mit Ananas und Pflaumen

Dessert

King’s Ring Cake
Dreikdnigskuchen

Petits Fours

Assortment of nougats and wafer rolls
Auswahl an Turréon und Waffelrélichen

Cellar | Weinkeller

50€ per person | pro Person




Children’s Christmas Menu | Kinder-Weihnachtsmenii

December 24 and 31 | 24. und 31. Dezember
January 6 | 6. Januar

Appetizer | Aperitif

Ham croquettes
Schinkenkroketten

Tasting Menu | Menu Dégustation

Rigatoni with Bolognese sauce
Rigatoni mit Bolognese-Sauce

Roasted chicken leg with homemade French fries
Gebratene Hidhnchenkeule mit hausgemachten Pommes frites

Dessert

Vanilla and chocolate ice cream with Lotus biscuit
Vanille-Schokoladeneis mit Lotus-Keks

Petits Fours

Assortment of nougats and wafer rolls
Auswahl an Turrén und Waffelrélichen

Cellar | Weinkeller

Water, Soft drinks
Wasser, Erfrischungsgetrdnke

25€ per person | pro Person




Vegetarian Christmas Menu
Veganes Weihnachtsmentii

Appetizer

Aperitif

Olive spherification with confit tomato and toasted bread croutons
Oliven-Sphdrifikation mit confierten Tomaten und gerdsteten Brotwiirfeln

Starter | Vorspeise

Mille-feuille with flame-roasted aubergine, Kalamata olives and confit cherry tomatoes
Millefeuille mit flammengegrillter Aubergine, Kalamata-Oliven und confierten Kirschtomaten

Main Course | Hauptgericht

Cabbage and potato with confit shiitake mushrooms and truffle oil
Kohl und Kartoffeln mit confierten Shiitake-Pilzen und Triiffelol

Second Course | Zweiter Gang

Seitan with plum and pine nut sauce on a bed of sweet potato
Seitan mit Pflaumen-Pinienkern-Sauce auf einem Bett aus Siifskartoffeln

Dessert

Rum-caramelized pineapple with coconut foam
Mit Rum karamellisierte Ananas mit Kokosschaum

Petits Fours

Assortment of nougats and wafer rolls
Auswahl an Turréon und Waffelrélichen

Cellar | Weinkeller

50€ per person | pro Person
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