


Escaneja el codi per a veure el llistat d’al·lèrgens
Escanea el código para ver el listado de alérgenos

Scan de code to see the list of allergens
Scannez le code pour voir la liste des allergènes



Ecològic - Ecological

V I  A  C O P E S |  W I N E  B Y  T H E  G L A S S

B L A N C S | W H I T E

Garnatxa blanca D.O. EMPORDÁ 6.5€Perelada Només
Celler Perelada

Albariño D.O. RÍAS BAIXAS 7.0€La Huida
Bodega Condes de Albarei

Verdejo D.O. RUEDA 6.0€Sanz
Bodegas Sanz

Chardonnay D.O. NAVARRA 6.5€Hoya de los Lobos
Bodegas Gran Feudo

ROSATS | ROSÉ

Garnatxa negra D.O. IGP 3 RIBERAS  6.5 €Chivite Las Fincas 
Bodegas Chivite

NEGRES | RED

Tempranillo, Graciano, Garnatxa D.O. RIOJA 6.5€Arienzo de Riscal Crianza
Bodegas Marques de Riscal

Tinta fina D.O. RIBERA DUERO 7.5€El Río Suena
Bodegas Vírgen de la Asunción

Garnatxa negra D.O. EMPORDÀ 6.5€Perelada Només
Celler Perelada

Garnatxa, Carinyena, Syrah D.O. PRIORAT 8.5€Ànima del Priorat
Celler Casa Gran del Ciurana

ESCUMOSOS | SPARKLING
Xarel·lo, Macabeu, Parellada D.O. CAVA 6.5€Perelada Festival 

Celler Perelada

IVA inclòs |  IVA incluido |  TVA compris |  VAT included



BLANCS | WHITE

Chardonay, Garnatxa blanca, Sauvignon blanc, moscatellIndispensable
Celler Oliver Conti

Garnatxa blancaPerelada Només
Celler Perelada

Chardonay, Sauvignon BlancCollection
Perelada

D.O. PENEDÈS
Chardonnay, parelladaGran Viña Sol

Bodegas Torres

D.O. NAVARRA
ChardonnayHoya de los Lobos

Bodegas Gran Feudo

D.O. RUEDA
VerdejoSanz

Bodegas Sanz

Sauvignon BlancMarques de Riscal
Bodegas Marques de Riscal

D.O. RÍAS BAIXAS
AlbariñoLa Huida

Bodega Condes de Albarei

D.O. VALDEORRAS
GodelloA Coroa

Bodegas a Coroa

D.O. RIOJA
Chardonnay, ViuraCampillo

Bodegas Campillo

D.O. SOMONTANO
GewurztraminerPirineos

Bodegas Pirineos

Verdejo Sobre Lías Verdejo
Bodegas Marques de Riscal

23€

25€

28€

28€

26€

28€

28€

29€

30€

26€

30€

28€

D.O. EMPORDÀ

Ecològic - EcologicalIVA inclòs |  IVA incluido |  TVA compris |  VAT included



NEGRES | RED

D.O. EMPORDÀ
Garnatxa, Syrah, CarinyenaIndispensable

Celler Oliver Conti

Garnatxa NegraPerelada Només
Celler Perelada

Merlot, Syrah, Samsó, Cabernet Sauvignon, Garnatxa tinta5 Fincas
Perelada

D.O. PRIORAT
Garnatxa negre, Syrah, Cabernet Sauvignon, CarinyenaÀnima del Priorat

Celler Casa Gran del Siurana

D.O. TERRA ALTA
Garnatxa, Syrah, MorenilloLa Fou el Sander

Lafou el Sender

D.O. PENEDÈS
MerlotAtrium

Familia Torres

D.O. RIBERA DEL DUERO
Tinta finaEl río suena

Bodega Virgen de la Asunción

D.O. RIOJA
Tempranillo, Garnatxa tintaViña Salceda Crianza

Bodegas Salceda

Tempranillo, GracianoArienzo de Riscal Crianza
Bodegas Marqués de Riscal

Tempranillo, GracianoMarqués de Riscal XR
Bodegas Marqués de Riscal

Tempranillo, Graciano, Garnatxa

23€

25€

28€

30€

29€

26€

26€

25€

26€

38€

32€Lindes de Remelluri
Bodegas Remelluri

Ecològic - EcologicalIVA inclòs |  IVA incluido |  TVA compris |  VAT included



ESCUMOSOS | THE SPARKLINGS

D.O. CAVA
Macabeu, Parellada, Xarel·lo, ChardonnayPerelada Stars Brut Reserva

Celler Perelada

Privat Brut Nature
Celler Privat

Perelada Stars Touch of Rose
Celler Peralada

Xarel·lo, Parellada, Macabeu,Chardonnay

Garnatxa negre, Pinot noir

A.O.C CHAMPAGNE 
Pinot meunier, Pinot noir ,ChardonnayTaittinger Brut Reserve 
Pinot meunier, Pinot noir, ChardonnayLaurent Perrier Brut
Pinot meunier, Pinot noir, ChardonnayMoet chandon

D.O. CORPINNAT
Macabeu, Parellada, Xarel·lo, ChardonnayGramona Brut Imperial

Celler Gramona

 26€

29€

27€

70€

72€

70€

 38€

D.O. PENEDÈS
Garnatxa, PinotJean Leon 3055

Bodegas Torres

ROSATS | ROSÉ

D.O. NAVARRA
Garnatxa

29€

28€Chivite las Fincas
Bodegas Chivite

Ecològic - EcologicalIVA inclòs |  IVA incluido |  TVA compris |  VAT included



S P R I T Z

Aperol spritz  
Aperol, cava y soda                             

Watermelon Spritz   
Vodka,lima, sirope sandía y cava  

Frangelico Spritz 
Frangelico, cava y soda   

12,00 €

12,00 €

12,00 €

W A T E R  &  S O F T  D R I N K S  
A G U A S  Y  R E F R E S C O S

A P E R I T I V O S  V E R M U T S

B E E RC E R V E Z A S

C A F É S  I  C O F F E E S  

Agua 0.33l             

San Pellegrino     

Refrescos                                    

Zumo naranja natural                

Zumo de Frutas    

Martini blanco/ rosso           

Campari     

Petroni Blanco/Rojo    

Sangria copa

Sandria 1L   

Espresso   

Cortado         

Con leche/ with milk  

Carajillo  

Capuccino            

Infuiones / Tea  

Caña/ Clara   

Jarra 0.5L/ Pinta  

Alhambra Roja              

Alhambra 1925             

Mahou 0´0 Tostada         

Mahou sin gluten     

2.00 €

3,30 €

3,75 €

5.00 €

3,75 €  

6,00 €

6,00 €

6,00 € 

7,50€

22,00€

2.30 €

2.50 €

2,70 €  

3.50 €

3.50 €

2,70 €  

4.50 €

5,80 €

5.00 €

4,50 €  

4,50 €

4,50 €

IVA inclòs |  IVA incluido |  TVA compris |  VAT included



B L E N D E D

W H I S K Y S

J&B / Ballantines

Chivas Regal 12

I R I S H
Jameson 

C A N A D A
Canadian Club

J A P O N
Hibiki

M A L T S

The Glenlivet 

The Glenrothes 

Macallan 12

10.00 €

15.00 €

12.00 €

12.00 €

20.00 €

15.00 €

15.00 €

18.00 €

B O U R B O N
Jim Beam

Jack Daniel’s

Four Roses

10.00 €

11.50 €

10.00 €

G I N  T O N I C S
Beefeater
Seagrams
Gordons
Puerto de Indias
Tanqueray 
Bombay Sapphire
Citadelle
Macaronesian
Monkey 47
Hendrick’s      
Tanqueray 0' 0                

13.50 €
13.50 €
13.50 €
13.50 €
14.00 €
14.00 €
15.50 €
14.00 €
16.00 €
15,00 €
14,00 €

Servido con tónica Schweppes Premiun o Hibiscus 
Served with Schweppes Premium Tonic or Hibiscus

L I Q U O R SL I C O R E S

Orujo, Ratafia, Patxarán, Amaretto,

Limoncello, Grappa, Crema de Orujo, Oporto, 

Licor de frutas, Calvados, Frangelico, Baileys.

7.00 €

C O G N A C SB R A N D Y S

Carlos III

Carlos I

Lepanto

Larios 1866

Armagnac

Rémy Martin

Courvoisier

7,50 €

11.00 €

11.00 €

11.00 €

 9.50 €

14.00 €

14.50 €

V O D K A
Absolut / Smirnoff

Grey Goose     

9.50 €

14.00 €

R U M  R O N

Havana 3

Havana 7

Bacardí 

Brugal / Cacique

Flor de Caña

Zacapa 23 centenário

9.00 €

10.50 €

9.00 €

10.50 €

11.00 €

16.00 €

T E Q U I L A
José Cuervo

José Cuervo reposado 

El Jimador

8.50 €

10.00 €

8.50 € 

IVA inclòs |  IVA incluido |  TVA compris |  VAT included



K A L T E  T A P A S W A R M E  T A P A S

Marinierte zerdrückte Oliven nach Großmutters
Rezept
4.5€

“Pan de Coca“ aus Folgueroles mit Roseta-Tomate
und nativem Olivenöl extra
4.5€

Auswahl regionaler Käsesorten
18€

Iberischer Bellota-Schinken ( 100 g) mit Brotsticks
25€

Unser russischer Salat mit Oktopus und Garnelen
14€

Nachos mit Käse, Guacamole, Pico de Gallo und
Jalapeños
14€

Express-Ceviche vom Thunfisch, mariniert in
Kokos-Tiger-Milch mit Ingwer, Erdnüssen, Avocado
und roten Zwiebeln
19€

Tatar aus saisonalen Tomaten und Wassermelone
mit Thunfischbauch, eingelegtem Gemüse,
gerösteten Pistazien und Kimchi
12€

Gegrillte escalivada-Paprika, gegrillte Tomaten,
Burrata, Romesco und Rucola
12€

Havana-Bravas mit zwei Saucen
8.5€

Frittierte Aubergine mit scharfer Tomatensauce und
zerbröseltem Feta
10€

Hausgemachte Kroketten mit Iberischem Schinken und
Hähnchen
9€ | 4 Stk 

Knusprige Garnelen mit Kimchi-Mayonnaise
16€ | 6 Stk 

Frittierte kleine weiße Garnelen
11€

Chicken and Chips mit milder Tartarsauce zum Dippen
12€

Tacos mit gezupftem Schweinefleisch, eingelegten
Zwiebeln, Guacamole und Pico de Gallo
14€

Knusprig gegrilltes Bikini-Sandwich mit geschmortem
Rindfleisch und Kimchi-Mayonnaise
10€



U N S E R E  K L A S S I K E R

S Ü S S E R  M O M E N T

Poke Bowl mit Basmatireis, Thunfisch, Edamame, Guacamole,
Gurke, Karotte, Radieschen und Kimchi-Vinaigrette
18€

Caesar-Salat-Herz mit frittiertem Hähnchen,
Sardellenmayonnaise, knusprigem Brot, Röstzwiebeln,
Cherrytomaten und viel Parmesan
16€

Unser Havana Club Sandwich auf Körnerbrot mit knusprigem
Hähnchen, Speck, Tomate, Salat, Spiegelei und Mayonnaise
15€

Doppelter Smash Burger vom Rind mit Speck, Cheddar-
Käsesauce, Röstzwiebeln und Barbecuesauce
17€

Veggie-Burger mit Guacamole, Pico de Gallo, Rucola und
eingelegten Zwiebeln
13€

Rigatoni nach Wahl  
Parmesancreme, Bolognese oder Pesto
15€

Lauwarme Waffel mit Dulce-de-
Leche-Eis und Schokoladensauce

Schokoladen-Brownie 
mit Toffee und Vanilleeis

Express-Mousse aus Passionsfrucht
mit weißem Schokoladeneis

Amerikanischer Apfelkuchen 
mit Vanilleeis

Ananas, Kokos und Rum Saisonaler Obstsalat

7€ 7€

7€ 7€

7€ 7€

K L E I N E  G E R I C H T E  U N D
S C H M O R G E R I C H T E
Rindfleisch- und Iberico-Backen-Fleischbällchen
mit Kartoffelstroh
11€

Geschmorte Würfel vom zarten Rindfleisch mit
glasierten Perlzwiebeln
16€

Ausgelöste Schweinerippchen nach
koreanischer Art
11€

Maritimer Seeteufeleintopf
20€

Gegrillte Wolfsbarschfilets mit frischem
Gemüse-, Mango- und Brunnenkressesalat
18€

Handwerklich hergestelltes Eis 7€
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