
TVA incluse

10€

22€

16€

18€

16€

14€

28€

16€

18€

16€

24€

26€

18€

8€

8€

8€

8€

8€

7€

ENTRÉES
Aubergine fumée, cuite à la vapeur, émulsion de poivrons rôtis, crème fraîche, oignons frits

croustillants, noisettes grillées et micro-pousses

Tartare de bœuf semi-affiné, pickles, escalope de foie gras poêlée et pain carasau

Cœur de laitue César avec poulet frit, mayonnaise à l’anchois, pain croustillant, oignons frits,

tomates cerises et nuage de parmesan

Œuf à 65º, parmentier de pommes de terre au paprika et cubes de poulpe sautés

Fleurs d’artichauts confites avec jaune d’œuf truffé, épaule de porc ibérique et consommé texturé

Cannellonis aux épinards, fromage caillé et noix, accompagnés de sauce au parmesan, huile

de basilic et copeaux de parmesan

PLATS PRINCIPAUX
Filet de bœuf de Girona grillé avec frites maison

Fricandeau de veau tendre aux champignons de saison

Col de mouton cuit lentement et désossé, poivrons piquillos confits et Ganache de

carotte rôtie et cannelle

Mer et montagne: poulet fermier farci aux abricots secs et aux prunes, crevettes sautées

et sauce aux fruits de mer

Suquet de lotte et crevettes

Bar sauvage grillé avec légumes de saison sautés aux agrumes

Cabillaud confit, chutney de tomate, olives Kalamata, câpres et jeunes pousses

MOMENT SUCRÉ
Gaufre tiède avec glace au dulce de leche et sauce au chocolat

Chocolat, pain, huile et sel

Cheesecake crémeux au fromage manchego avec glace à la framboise

Brownie au chocolat et caramel accompagné de glace à la vanille

Doughnut au sucre grillé, glace au Baileys et ananas lyophilisé

Salade de fruits de saison 

4,50€

4,50€

13€/25€

2,50€/u

À PARTAGER
Olives cassées marinées recette de grand-mère

Pain plat catalan avec tomate “roseta” et huile d’olive extra vierge

Épaule ibérique de bellota (50 ou 100 g) avec bâtonnets de pain

Croquettes maison au jambon ibérique et poulet

Renseignez-vous sur davantage d’options véganes/végétariennes du jour


