Grand Place

BY GRAN HOTEL HAVANA

Aceitunas partidas alifadas receta de la abuela 10
Pan de cristal con tomate roseta y aceite de oliva virgen extra [¥Em
Paleta ibérica de bellota (50 o0 100 g) con bastoncillos de pan

Croquetas caseras de jamon ibérico y pollo

Berenjena ahumada y acabada al vapor, emulsién de pimientos escalivados, crema
fresca, cebolla frita crujiente, avellanas tostadas y microbrotes ’

Steak tartar de ternera semi curada, encurtidos, escalopa de foie a la plancha y pan carasau
Cogollo César con pollo frito, mayonesa de anchoa, pan crujiente, cebolla frita,

tomates cherry y nube de parmesano

Huevo a 65° parmentier de patatas al pimentdn y pulpo en cubos salteado

Flor de alcachofa confitada con yema trufada y paletilla ibérica con consomeé texturizado
Caneldn de espinacas, matd y nueces acompafiado de salsa de parmesano, aceite de

albahaca y parmesano en laminas ’

Filete de ternera de Girona a la parrilla, acompariado de patatas fritas naturales
Nuestro fricanddé de meloso de ternera y setas de temporada

Cuello de cordero deshuesado cocido a baja temperatura, piquillos confitados, ganache
de zanahoria rustida y canela

Mar y montana de pollo de corral relleno de orejones y ciruelas, gambas salteadas y
salsa de marisco

Suquet de rape y gambas de costa

Lubina salvaje a la plancha, con verduras de temporada salteadas con citricos

Bacalao confitado, chutney de tomate, olivas de Kalamata, alcaparras y brotes

Gofre tibio con helado de dulce de leche y salsa de chocolate ’
Chocolate, pan, aceite y sal ’

Tarta cremosa de queso manchego y helado de frambuesa ’

Brownie de chocolate y caramelo acompanado de helado de vainilla ’
Donut de azucar a la plancha, helado de Baileys y pifa liofilizada ’

Macedonia de frutas de temporada MEI
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Consulte sobre mas opciones veganas/vegetarianas del dia IVA incluido



