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Escaneja el codi per a veure el llistat d'allergens
Escanea el cédigo para ver el listado de alérgenos
Scan de code to see the list of allergens
Scannez le code pour voir la liste des allergenes



COCKTAILS

13.00 €
Daiquiri
Ron, Limoén y azucar.
Mojito
Ron, menta, azucary lima.
Margarita
Tequila, Triple seco, zumo de limon.
Cosmopolitan
Vodka, zumo de Arandanos y triple seco.
Boulevardier
Bourbon, Campari, Vermouth.
Moscow mule/Pink Mule
Vodka, zumo de limén /zumo de ardndanos y ginger
beer.
Pifa Colada
Malibu, mangaroca y zumo de pifa.
Espresso Martini
Vodka, tia Maria y café espreso.
Blody Mary
(vodka /cervezay zumo de tomate
aderezado)
Americano
(Campari Vermouth rosso)
Negroni
(Campairi, gin y vermouth rosso)
Manhatan

(Bourbon, vermouth Rosso y angostura)

13.00 €

Lemon Pie

Gin, almibar, leche sin lactosa y pulco.
Disarono Mule

Amareto, ginger beer y zumo de limon.
French Martini

Vodka, zumo de pifiay zumo de arandanos.
Black old Fashioned

Whiski, licor de café, angostura.

Tiramisu Martini

Tia Maria,Vodka, Bailays, Café y sirope chocolate.
Gennaros Sidecar

Brandy, Limoncello, Triple seco, jugo limon y agua.

SIN ALCOHOL 8.00€

Pifa colada

zumo pina, almibar de coco y leche.

Pink Panther

Leche, almibar de coco y granadina .

Red fizz

Zumo de arandanos, zumo de naranjay limon.
San Francisco

Zumos de naranja, limoén y granadina .



RAmersalat Caesar mit gebratenem

KALTE TAPAS

Zerbrochene Oliven, Omas Rezept
450€ [MED

“Cristal-Brot” mit Tomate, Rosetta und nativem
Olivendl extra (Natives Olivendl Extra)

450€ [MED

Auswahl katalanischer Kasesorten mit Brotsticks
17 4

Iberische Eichel-Schulter (50 oder 100 g) mit
Brotsticks
13/25€

Nachos mit geschmolzenem Kése, Guacamole, Pico
de Gallo und Jalapefos

14€’

Halbgereiftes Rindersteak-Tatar mit eingelegtem
Gemduse, Triffel-Eigelb und Carasau-Brot
18€

Flambiertes Lachs-Sashimi mit sautierten Tomaten,
Vinaigrette und Sesam
14€

DE

TAPAS CHAUDES

Havana Bravas mit zwei Saucen
8,50 €

Hausgemachte Kroketten mit Iberischem Schinken und
Hahnchen
9 € | 4 Stuck

Knusprige Garnelen mit Kimchi-Mayonnaise
16 € | 6 Stlck

Padron-Paprika
8€ MEm

Frittierte Tintenfischringe mit Zitronenmayonnaise
n€

Quesadilla mit Mozzarella und Parmesan, frischen
Tomaten, Guacamole, Pico de Gallo und Kresse
13€

Chicken and Chips mit milder Tartarsauce zum Dippen
12€

Wok mit mariniertem Rindfleisch, GemUse, Sojasauce und
Sesam
16€

SALATEN

Hahnchen

Anchovis-Mayonnaise, knusprigem
Brot, ROstzwiebeln, Cherrytomaten
und reichlich Parmesan
16 €

Unser klassischer Tomatensalat der

Mozzarella-Perlen, Thunfischbauch, junge
Zwiebeln, eingelegte Piparras, Olivenpaste
und Pistazien

Poke Bowl mit Basmati-Reis

gerauchertem Lachs, Guacamole,
Edamame, verschiedene Tomaten,
Gurke, Karotte und Sesam
18€

FOCACCIA UND PASTA

Tagliatelle nach Wunsch ’

Parmesan creme,
Bolognese oder Pesto
15€

Focaccia mit mortadela

Focaccia mit mozarella

und Peperoni

Pistazien und Rucola ne
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SANDWICHES

Unser gemischtes “Bikini” auf Briochebrot
8,50 €

Sandwich mit iberischer Eichel-Schulter, Rucola und Parmesan auf “Cristal-
Brot”
15€

Brioche mit gerduchertem Lachs, Tartarsauce, Salat, Tomate und
Rostzwiebeln
16€

Vegetarische Brioche mit Guacamole, Salat, Tomate, gegrillter Zucchini und
Kimchi-Mayonnaise

14€’

Unser Havana Club Sandwich auf Saatenbrot mit knusprigem Hahnchen,
Speck, Tomate, Salat, Spiegelei und Mayonnaise
15€

Double Smashed Beef Burger mit Speck, Cheddar-Kasesauce, Réstzwiebeln,
Salat, Tomate und Barbecuesauce
17€

Vegetarischer Burger mit Salat, Tomate, Zwiebelsauce, Joghurtsauce und
Essiggurken

13=€’

ALLE MIT POMMES FRITES ODER SALAT

Warmer Waffel mit Dulce-de-Leche- 7€ Gegrillter Zucker-Donut
Eis und Schokoladensauce mit Baileys-Eis und gefriergetrockneter
Ananas
Cremiger Manchego-Kasekuchen 7€
mit Himbeereis Amerikanischer Apfelkuchen
mit Vanilleeis
Schokoladen-Karamell-Brownie 7€

mit Vanilleeis

SUSSER MOMENT

Salade de fruits de saison

7€

7€

7¢ IED

DE



CAFES

Espresso

Cortado

Con leche/ with milk
Carajillo

Capuccino

Infuiones / Tea

AGUAS Y REFRESCOS

Agua 0.33l

San Pellegrino
Refrescos

Alhambra Roja

Zumo naranja natural

Zumo de Frutas

CERVEZAS

Cafa/ Clara

Jarra 0.5L/ Pinta
Alhambra Roja
Alhambra 1925
Mahou 0’0 Tostada

Mahou sin gluten

230€
250€
2,70 €
3.50€
3.50€
2,70 €

2.00€
3,30 €
3,75€
5,00€
5.00€
3,75€

4.50€
5,80 €
5.00€
4,50 €
4,50 €
4,50 €

APERITIVOS

Martini blanco/ rosso
Campari

Petroni Blanco/Rojo
Sangria Copa
Sangria 1L

SPRITZ

Aperol spritz
Aperol, cava y soda

Watermelon Spritz

Vodka,lima, sirope sandia y cava

Frangelico Spritz
Frangelico, cava y soda

6.00€
6.00€
6,00 €
7.50 €
22.00€

12,00 €

12,00 €

12,00 €



WHISKYS

J&B / Ballantines

Jameson

Canadian Club

Hibiki

Glenn Livet
Glenrothes
Macallan
Chivas Regal 12

Jim Beam
Jack Daniels

Four Roses

BRANDYS

Carlos Il
Carlos |
Lepanto
Larios 1866
Rémy Martin

Courvoisier

VODKA

Absolut / Smirnoff

Grey Goose

10.00 €

12.00 €

12.00€

20.00€

15.00€
15.00€
18.00€
15.00€

10.00€
11.50€
10.00€

7,50 €

11.00 €
11.00 €
1.00€
14.00 €
14.50 €

9.50€
14.00 €

GIN TONICS

Beefeater 13.50 €
Seagrams 13.50 €
Gordons 13.50 €
Puerto de Indias 13.50 €
Tanqueray 14.00 €
Bombay Sapphire 14.00 €
Citadelle 15.50 €
Macaronesian 14.00 €
Monkey 47 16.00 €
Hendricks 15,00 €
Tanqueray 0' O 14,00 €

Servido con tonica Schweppes Premiun o Hibiscus
Served with Schweppes Premium Tonic or Hibiscus

LICORES 200e

Orujo, Ratafia, Patxaran, Amaretto,
Limoncello, Grappa,Crema de Orujo ,Oporto,

Licor de frutas, Armagnac,Calvados. Frangelico

RON

Havana 3 9.00€
Havana 7 10.50 €
Bacardi 9.00€

Brugal / Cacique 10.50 €
Flor de Caina 11.00€
Zacapa 23 centenario 16.00 €
TEQUILA

José Cuervo 8.50€

José Cuervo reposado 10.00 €

El Jimador 8.50€




